
VALENTÝNSKÉ MENU 

VALENTINE´S MENU 

 
MARINOVANÝ LOSOS NA CITRUSECH, KRÉM Z PEČENÉ ČERVENÉ ŘEPY, KAVIÁR, 

AVOKÁDOVÝ KRÉM  

/MARINATED SALMON WITH CITRUS FRUITS, ROASTED BEETROOT CREAM, CAVIAR, AVOCADO CREAM/ 

210,- 

& 

Chablis 1er Cru, „Les Fourneaux“ 2013, Alain Gautheron, Bourgogne, France 0,15l  164,- 

 
TATARÁK Z ČERVENÉ ŘEPY, OŘECHOVÝ PRACH S WASABI, PANNA COTTA Z KOZÍHO SÝRA, 

CHUTNEY Z BRUSINEK A PORTSKÉHO VÍNA 

/BEETROOT CARPACCIO WITH NUT-WASABI POWDER, GOAT CHEESE PANNA COTTA, CRANBERRY-PORT CHUTNEY/ 

189,- 

& 

Sauvignon 2016, Haka, Marlborough, New Zealand 0,15l  150,- 

 
MEDAILONKY Z TELECÍ SVÍČKOVÉ, OMÁČKA Z HŘÍBKŮ PROVONĚNÁ TYMIÁNEM,  

PEČENÉ KAŠTANY, MÁSLOVÉ GNOCCHI 

/VEAL TENDERLOIN MEDALLIONS, MUSHROOM SAUCE WITH THYME, ROASTED CHESTNUTS, BUTTER GNOCCHI/ 

419,- 

& 

Pinot Noir 2016, Jaromír Gala, Bavory-Mikulovsko, Česká republika  0,15l  164,- 

 
KRÉM Z MASCARPONE A KOKOSOVÉHO MLÉKA, KARAMELOVÝ PRACH A ČERSTVÉ JAHODY 

/COCONUT MASCARPONE MOUSSE WITH CARAMEL POWDER AND FRESH STRAWBERRIES/ 

120,- 

& 

Sauternes AOC 2001, Chateau Bostor-Lamontagne, Bordeaux, France  0,05l  169,- 


